
 
 

 

 
 
 
 
 
 

Månedens a la carte menu – februar 

Forret 

• Fettuccine med panchetta, svampe, parmesan og cremet sauce 

• Tun a la noice 

• Cremet svampesuppe med hvidvin og hvidløg 

• Varmrøget laks med bulgursalat og skildt sauce 

• Øl braiseret svinekæber med fennikel salat og teriakisauce 
 
 

Hovedret 

• Tournedos med bearnaisesauce og pommes frites 

• Lammeculotte med portvinssauce og pommes kroket 

• Rib eye med whiskysauce og pommes anna af sødekartofler 

• Hvidløgssteak af kalv med urtekartofler 

• Lakse butterfly med hollandaisesauce og kartofler 
 
 

Dessert 

• Eclairs med citron mousse og karamelmousse 

• Pandekager med cocos is, ananas pure og peanuts 

• Daim is med florentiner og bær 

• Hjemmelavet æbletærte med vaniljeis 

• Marengs med mars, æble, creme og karamel 

Hovedret 
265,- 

2 retter  3 retter 
355,-      445,- 


