
 
 

 

 
 
 
 
 
 

Månedens a la carte menu-juni 

Forret 

• Hummer bisque med kuller, hummerhaler og sprødt 

• Hvide asparges med kammusling, tigerrejer og mousselinesauce 

• Carpaccio med marineret sommersalat med balsamicocreme og parmesan 

• Spaghetti med tigerrejer, tomat, hvidløg og basilikum 

• Syrlig rejecocktail, forårsløg, radiser, salat, tomat, basilikum, lime og chili 
 
 

Hovedret 

• Tournedos med pommes frites og bearnaisesauce 

• Gratineret kalvesteak med pommes anna og gorgonzolasauce 

• Entre cote med bådkartofler og madagaskar pebersauce 

• Saftigt unghanebryst med nye kartofler fra Kathrinelund 

• Meunierestegt havkat filet med nye persille kartofler fra Kathrinelund og citronsauce 
 
 

Dessert 

• Jordbær fra Kathrinelund med vaniljeis og fløde 

• Hjemmelavet vaffel med syltet jordbær og is 

• Isbombe med stracciatella is og hindbær puré 

• Chokolade fondant, salt karamel og rabarberis 

• Pavlova med friske bær og passions is 
 
 

 

Hovedret 
265,- 

2 retter  3 retter 
355,-      445,- 

 
A la carte er lukket 

Juli og August 


